
Es ist so weit: Die erste Food & 
Beverage Academy Österreichs 
startet im November mit einem 
spannende Ausbild ungspro-
gramm. Spitzen-Angebot ist der 
F&B-Managemeni-L ehrgang, 
der am 23. November in Wien 
beginnt und nach erfolgreichem 
Abschluss zum Führen des Titels 
..F&B Manager F&.B Managerin" 
berechtigt. 
 Unser Ziel ist es, zur Top-Tou-
rismus- Kaderschmiede des Lan-
des zu werden. Wir bieten für 
F&B-Mitarbeiter Weiterbildung 
auf höchstem Niveau und wollen 
dazu beilragen, dass Österreichs 
Gastronomie und Hotcllerie auch 
weiterhin im Inland und interna-
tional einen hervorragenden Ruf 
genießt", so Mag. Eduard Alten-
dorfer, Geschäftsführer der Tou-
rismus-Beratungsfirma Netzwerk 
Gruppe. Er leitet bereits seit 18 Jahren an den Will 
in Österreich die F&B-Lehrgange und hat nunmehr 
die Linzer F&B Academy gegründet. 

Lernen von den Besten 
 Line moderne, den aktuellen Trends entsprechende 
Ausbildung ist der Schlüssel zum Erfolg der Beirie-
be in der Gastronomie und Hotellcrie. Unsere Top-
Referenten vermitteln Lehrinhalte, die modernsten 
internationalen Standards entsprechen", betont Mag. 
Altendorfer. Die F&B Aeadcmy bietet Basis-Semi-
nare Grundkenntnisse in einzelnen Themengebie-
ten. Expertenseminare und als Spitzenprodukt den 
Food & Beverage- Management-Lehrgang, der in 
fünf Modulen in Wien, Salzburg. Kitzbühel. Linz 
und Graz stattfindet- Geboten werden Lehrinhalte in 
den Bereichen Mitarrx-iterfühnmg. Controlling. Mar-
keting sowie Qualitätsmanagement.  Das Entschei-
dende für Weiterentwicklung und Karriere in der 

Trendtouren nach Hamburg, London, 
New York 
Angeboten werden von der neuen F&B Academy 
neben dem F&B-Management-Lehi'gang und span-

nenden Tagesseminaren auch Exkursionen in inter-
nationale Metropolen, um die neuesten Trends in 
der internationalen Gastronomie- und I lotellerie-Sze-
ne aufzuspüren. 
Von 13. bis 15. November geht es nach Hamburg 

zweiter Termin 19. bis 21. März, von 20. bis 22. 
November gibt es eine Trend-Reise nach London 
zweiter Termin von 5. bis 7. März 2010 und von 
29. März bis 2. April 2110 wird der ..Big Apple" New 
York erforscht. wwwjbacademy-at 

Tourismusbranche ist das Ler-
nen von den Besten. Darum 
bieten wir beim F&B-Manage-
ment-Lehrgang neben den 
Tages-Vorlesungen und Semi-
naren am Abend Gespräche 
mit Hotel- und Restaurant-
Chefs in deren Betrieben an, 
tun den Teilnehmern viele prak-
tische Erfahrungen mit geben 
zu können." 

Österreichs erste Food & Beverage Academy startet 

keting 

Mag. Eduard Altendorfer, Gründer und 
Geschäftsführer der Tourismus Beratungs-
firma  Netzwerk Gruppe", Lehrgangsleiter 
des F&B Management Lehrganges und 
Management-Trainer mit Schwerpunkt Mar-
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Schritt in 
Richtung Karriere 

 Mitarbeitermotivation und 
Qualitätsorientierung sind heu-
te in der Tourismusbranche von 
entscheidender Bedeutung fin-
den Erfolg eines Unterneh-
mens. Eine den aktuellsten 
internationalen Trends entspre-
chende Weiterbildung ist drin-
gend erforderlich - durch die 

F&B Academy bieten wir den Mitarbeitern im Ser-
vice und in der Küche die Möglichkeit, sich zu Mana-
gern und Führungskräften zu entwickeln und Kar-
riere zu machen", erklärt Altendorfer. 
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